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CEPAGES: Sauvignon, Len de I’El

VENDANGES: Récolte mécanique sur parcelles.
VINIFICATION: Pressurage soigné avec jus écarté, puis
débourbage au froid. Fermentation alcoolique a 18 °C maxi.
Soutirage en fin de fermentation, élevages sur lies fines,
filtration et mise en bouteille.

DEGRE D’ALCOOL: 12 % vol.

DEGUSTATION: Nez franc, frais, intense,

aux parfums de buis, d’agrumes ( pamplemousse rose)
mais aussiavec une note de sucrosité exotique tel que

le litchi. En bouche, I'attaque est franche, vive,
volumineuse, gras, ample, rappelant les notes de fruits
du nez Finale agréable et assez persistante.

CONSEIL DE DEGUSTATION: Accompagné de
poissons, crustacés, tartes aux légumes, viandes blanches
accompagnées de sauce a base de ce vin, tous plats
asiatiques.. Servir entre 10 et 12°C.

VARIETIE: Sauvignon, Len de IEl

TYPICAL OF HEVEREST: Pressing been looked after
with juice spread(pushed aside), then déboubage in the
cold. Alcoholic fermentation in 18 °C maxi. Racking at
the end of fermentation, breedings on fine dregs,
filtration and bottling,

ALCOOL: 12 % vol.

TASTE:Frank, fresh(cool), intense Nose, in the flavors
(perfumes) of box tree, citrus fruits ( pink grapefruit)
but also with a note of sucrosité exotic such as the litchi.

In mouth, the attack is frank, lively, voluminous, fat, ample,
calling back(reminding) the notes of fruity of the nose.
Pleasant finale and rather persistent.

FOOD:Accompanied with fishes, shellfishes, tarts in vegetables, white meats accompanied with sauce on
base of this wine, any Asian flats(dishes).. To serve between 10 and 12°C.
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