
CEPAGES: Mauzac,  Len de L’El
VENDANGES: Récolte manuelle sur parcelles sélèctionnées.
VINIFICATION: Sélèction des jus de presse, débourbage
très léger. Fermentation alcoolique lente  à basse 
température en cuve. Pas d’adjonction de sucre. Arrêt de
fermentation par le froid, filtration avant mise en bouteille.
DEGRE D’ALCOOL: 10 % vol.
DEGUSTATION: Couleur jaune doré avec de 
nombreuses larmes. Un nez trés fruités (arômes abricot, 
poires confites, pâtes de coing) et une bonne persistance 
des arômes . Une bouche, franche avec une onctuosité, 
légèrement gazeux donnant une sensation de fraîcheur. 
Finale très persistante sur les fruits. Bon équilibre entre le 
sucre et l’alcool.
CONSEIL DE DEGUSTATION: A consommer en 
apéritifs, foie gras, cou farcie, tarte à l’abricot, gâteaux...
Servir chambré à  8°C.

GRAPPE: Mauzac,  Len de L’El
TYPICAL OF HEVEREST: Manual harvest on 
sélèctionnées plots of  land.
MÉTHOD: Selection of  the juices of  press, débourbage 
very light. Slow alcoholic fermentation in at low 
temperature in tank. No addition of  sugar. Stop(ruling) 
of  fermentation by the cold, the filtration before bottling. 
ALCOOL: 10 % vol.
TASTE:Yellow color gilded(bronzed) with numerous 
tears. A nose fruity trés (aromas apricot, crystallized pears, 
pastas of  quince) and a good obstinacy of  the aromas. 
A mouth, frank with an unctuousness, slightly gaseous 
giving a sensation of  freshness. Finale very persistent on 
fruits. Good balance between the sugar and the alcohol.
FOOD:To consume in apéritifs, foie gras, neck stuffed, tart in the apricot, the cakes...
Serve brought to room temperature in 8°C. 
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