
CEPAGES: Braucol, Duras, Cabernet Franc
VENDANGES: Récolte mécanique soignée.
VINIFICATION: Rosé de saignée. Débourbage avant 
la fermentation alcoolique à basse température. Soutirage 
en fin de  fermentation, filtration et mise en bouteille.
DEGRE D’ALCOOL: 13 % vol.
DEGUSTATION: Très belle couleur rose. Nez flatteur 
par sa fraîcheur  et par ses arômes de fraise et de cerise 
acidulée. La bouche est  très plaisante par sa fraîcheur  
et  par ses notes de fruits rouges. Ce vin offre un bon 
équilibre au palais, laissant un goût « de revenez-y ».
CONSEIL DE DEGUSTATION: Accompagnant des 
grillades, quiches, des plats asiatiques,  des plats italiens 
tel que lasagnes, pizzas, et salades exotiques. 
A servir entre 10 à 12 °C

GRAPPE: Braucol, Duras, Cabernet Franc
TYPICAL OF HEVEREST: Well-kept mechanical harvest. 
METHOD: Rosé of  heavy loss. Débourbage before the 
low temperature alcoholic fermentation. Racking at the 
end of  fermentation, filtration and bottling.
ALCOOL: 13 % vol.
TASTE:Very beautiful pink color. Flattering nose by its 
freshness and by its aromas of  strawberry and slightly 
acid cherry. The mouth is very pleasant by its freshness 
and by its notes of  red fruits. This wine offers a good 
balance to the palace, leaving a taste " of  return to it ".
FOOD: accompanying grills, quiches, Asian flats(dishes), 
Italian flats(dishes) such as lasagnes, pizzas, and exotic 
salads. To serve between 10 - 12 °C 
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 Gaillac Rosé


